
ИНФОРМАЦИОННАЯ СПРАВКА 

об организации и условиях питания 

обучающихся, в том числе инвалидов и 

лиц с ограниченными возможностями 

МКОУ «Могилёвская СОШ им.Н.У.Азизова» 

Организация школьного питания является одним из важнейших условий поддержания у 

детей здоровья и способности к эффективному обучению. Основными документами, 

определяющими требования к организации и режиму питания в МКОУ «Могилѐвская 

СОШ им.Н.У.Азизова» в работе школьного пищеблока, являются Санитарно-

эпидемиологические правила и нормативы (СанПиН 2.4.5.2409-08) и Устав МКОУ 

«Могилѐвская СОШ им.Н.У.Азизова», в соответствии с которыми в школе 

организовано горячее питание.  

Для организации питания и реализации условий здоровьесбереженияв  МКОУ 

«Могилѐвская СОШ им.Н.У.Азизова » для учащихся 1-4 классов (417 детей) созданы все 

необходимые условия.Процент охвата питанием составляет 100%.  Специальных условий 

для питания инвалидов и лиц с ОВЗ нет, т.к. отсутствуют дети, которым требуются 

особые условия питания. 

В школе  имеется школьная столовая, оснащенная современным оборудованием для 

приготовления пищи, в соответствии с нормами СанПин. Столовая располагается во 

дворе школы в третьем  здании. Обеденный зал  рассчитан на 40 посадочных 

мест.  Время обедов учащихся установлено утвержденным расписанием, которое 

соответствует определенной учебной нагрузке. Для правильного развития 

обучающихся, сохранения их высокой работоспособности большое значение имеет 

также соблюдение режима питания. Питание организовано в 2 смены . 

В школе сформирована нормативно-правовая база, организована информационно - 

этическая и просветительская деятельность, проводятся мониторинговые исследования, 

обеспечен административный контроль: 

• за соблюдением санитарно-эпидемиологических правил и норм организации питания 

обучающихся; 

• за закладкой продуктов и выходом блюд; 

• культурой обслуживания и поведением учащихся в обеденном зале; 

• за своевременной подготовкой и сдачей отчетной документации; 

• за целевым использованием бюджетных средств. 

Школьная столовая полностью укомплектована необходимой посудой. Мытье и 

дезинфекция производятся с соблюдением норм санитарно-гигиенического режима, 

используются средства дезинфекции. Для нормального функционирования в столовой 

имеется  оборудование: холодильники, морозильная камера, электрическая плита, 

водонагреватель, электрическая мясорубка. 

 В помещении столовой для мытья рук учащимися организовано специальное место, 

оборудованное раковиной и сушилкой для рук. Школьная столовая полностью 

укомплектована необходимой посудойВ столовой  оформлен стенд по организации 

питания и здоровому образу жизни.  На каждой перемене в столовой дежурит учитель, 

который смотрит за порядком в зале, оказывает посильную помощь в организации 



горячего питания. В МКОУ «Могилѐвская СОШ им.Н.У.Азизова» разработано 

десятидневное меню для обучающихся 1-4 классов школы (Приложение 3).  

На родительских собраниях систематически поднимается тема организации здорового 

образа жизни, здорового питания, проходит мониторинг изучения мнения родителей по 

проблеме школьного питания. К эффективным мероприятиям, позволившим 

существенно повысить процент охвата горячим питанием наших школьников, мы 

относим и эстетическое оформление обеденного зала. 

Проводится анкетирование родителей и учащихся по вопросам качества продуктов и 

изготавливаемых блюд, ассортименту и стоимости питания. Результаты опросов и 

предложения выносятся для обсуждения на родительских собраниях и с 

обслуживающим персоналом столовой. Отзывы о работе, форме и культуре 

обслуживания в школьной столовой со стороны учащихся, родителей, учителей только 

хорошие. Так, по результатам анкеты «Питание глазами родителей» на вопрос - 

удовлетворяет ли Вас система организации питания в школе? – 100% родителей дали 

положительный ответ. А на вопрос - удовлетворены ли Вы качеством приготовления 

пищи? – 100% родителей ответили «Да».  

В школе действует Совет по питанию, в состав которого входят: директор школы, 

заместитель директора по воспитательной работе, медицинская сестра, член совета 

старшеклассников, председатель родительского комитета. На заседаниях обсуждаются 

вопросы, касающиеся организации питания в учреждении, предлагаются планы 

мероприятий по еѐ совершенствованию.  

Контроль за организацией питания и работой школьной столовой осуществляется 

созданной комиссией по проверке горячего питания. Комиссия осуществляет контроль 

за качеством готовой продукции, санитарным состоянием пищеблока, организацией 

приѐма пищи обучающихся, проводит проверки качества сырой продукции, 

поступающей на пищеблок, условий еѐ хранения, соблюдения сроков реализации. По 

итогам проверки оформляется акт.  

В школе создана бракеражная комиссия, которая осуществляет контроль соблюдения 

санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов 

питания, условия их хранения, следит за соблюдением правил личной гигиены 

работниками пищеблока, проверяет соответствие объемов приготовленного питания 

объему разовых порций и количеству детей. Записи в бракеражном журнале ведутся 

медицинской сестрой ежедневно.  

Анкета школьника 

МР 2.4.0180-20 Родительский контроль за организацией питания 

Родительский контроль. Оценочный лист. 

Режим питания 

 Начинается с 9.30 до 16.00 

Меню ежедневного горячего питания 

Информация о наличии диетического меню в образовательной организации - нет . 

Индивидуальный Предприниматель , поставщик -Бабатова Айшат Умалатовна, 

Индивидуальный Предприниматель , поставщик - Ордашова Айна Умалатовна 

https://sh13-kamenobrodskaya-r07.gosweb.gosuslugi.ru/netcat_files/userfiles/Stolovaya/dokument2024/Anketa_shkolnika.pdf
https://sh13-kamenobrodskaya-r07.gosweb.gosuslugi.ru/netcat_files/userfiles/Stolovaya/dokument2024/MR_2.4.0180-20_Roditelskiy_kontrol_za_organizatsiey_pitaniya.PDF
https://sh13-kamenobrodskaya-r07.gosweb.gosuslugi.ru/netcat_files/userfiles/Stolovaya/dokument2024/Roditelskiy_kontrol._Otsenochnyy_list..pdf


ПРИЛОЖЕНИЕ 1 

ШКОЛЬНАЯ СТОЛОВАЯ 

СТЕНДЫ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение 2 

ОБЕДЕННЫЙ ЗАЛ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение 4 

  



 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 


